Menus Navidad
2025-2026

HOTEL ALTOS DE ISTAN
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*+  Ment Navidad

*
APERITIVO DE BIENVENIDA

Tosta de sardina con mantequilla de vacay tartar de sardina ahumada

ENTRANTE

Crujiente de queso de cabra con membrillo y mermelada de pimientos
asados

PRIMER PLATO

Timbal de verduras con pato asado

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

Bacalao con ajotada de patatas baby y crema de marisco

Solomillo de cerdo ibérico con salsa de higos y Pedro Ximenez

POSTRE Y DULCES NAVIDENOS

Tarta fluida de queso
Dulces navidenos

11101 0) M E%N

Vino blanco verdejo Ripadori
Vino tinto ribera Ripadori
Cava MM Reserva Familia

Caf¢ *

66€

por persona
IVA incluido
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Menu Nochevieja 2025
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APERITIVO DE BIENVENIDA

Tostada de foie con oloroso de naranja

ENTRANTE

Canelon cebra de rabo de toro

PESCADO

Rape al horno con salsa de cava

SORBETE

Sorbete de manzana acida

CARNE

Milhojas de solomillo de ternera con verduritas braseadas

POSTRES Y DULCES NAVIDENOS

Esfera de chocolate con bizcocho tres leches
Dulces navidenos

BODEGA

Vino blanco verdejo Sobre Lias Castelo
Vino tinto ribera Tamis de Teoflo Martinez

Cava MM Reserva Familia
Cafeé

115€

por persona
IVA incluido
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Menu Ano Nuevo 2026

%
APERITIVO DE BIENVENIDA

Canapé¢ de queso y pera

ENTRANTE

Consomé de pollo de corral y crujiente de maiz

PRIMER PLATO

Ensalada de ahumados con endivia y vinagreta de higos

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

Merluza de pintxo con salsa de puerro asado
Entrecote de ternera gallega con pastel de patata gratinada

POSTRES Y DULCES NAVIDENOS

Tarta Sacher
Dulces navidenos

111010) ME%N

Vino blanco verdejo Ripadori
Vino tinto rioja La Cuesta

Cava MM Reserva Familia
Café

76€

por persona
IVA incluido
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Menu Reyes
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APERITIVO DE BIENVENIDA

Mousse de pimientos de Piquillo

ENTRANTE

Tataki de pato marinado con crujiente de yuka

PRIMER PLATO

Lasana gratinada de champinones, langostino y trufa

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

Lubina crujiente con salsa agridulce y edamame
Pechuga de pollo de corral rellena de puerro confitado con parmentier

POSTRE

Roscon de Reyes con helado

BODEGA

Vino blanco verdejo Ripadori
Vino tinto rioja La Cuesta
Cava MM Reserva Familia
Café

66€

por persona
IVA incluido
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